GESCHMACKSACHE

- Konzept: Wie

in Frankreich

VON JACQUELINE VOGT

‘ or einiger Zeit hatte der
Erbe eines Frankfurter
Backwarenbetriebs die

Idee, ein Geschift mit angeschlos-
senem Lokal zu eroffnen, dessen
Konzept hierzulande neu ist. Ent-
standen ist das ,Maison du Pain“
am Oeder Weg, eine Zweitmarke
der Grofibickerei Mayer mit ihren
derzeit 20 Filialen. Der Verkaufs-
und Speiseraum des Maison du
Pain ist mit Holzmobeln, Schiefer-
tafeln und viel essbarem Nippes
hiibsch eingerichtet. Es gibt Frih-
stiick von morgens bis abends und
kleine Speisen den ganzen Tag
tber. Das Publikum spricht viele
Sprachen, und ohne Unterlass
kommen und gehen die Kunden,
derweil die Frauen hinter der The-
ke unermiidlich die (aus Frank-
reich importierten) Croissant-Tei-
grohlinge zum Fertighacken in ei-
nen dreistockigen Ofen schieben.
Daneben verkaufen sie Brot und
Brotchen und kleine Kuchen (gu-
tes Himbeer-Gebick). Am Tisch
kann man auch Warmes essen,
zum Beispiel die , Tartines”, tippig
belegte, mit Kise iberbackene
Brotscheiben, die mit einem klei-
nen Salat serviert werden. Ver-
schenkt werden sie nicht gerade
(die Tartne mit gerduchertem
Huhn und einem Salat, der aus
dem tblichen, im Grofimarkt vor-
gefertigten Blattmix besteht, aber
mit Cherrytomaten und getrockne-
ten Tomaten veredelt wurde, kos-
tet neun Euro). Doch es macht
Spaf}, in dem Lokal zu sitzen, die
quirlige, urbane Atmosphire zu
spiren und in diesem Mekka der
Kohlehydrate-Fans die vielen gut-
gekleideten, gazellendiinnen Frau-
en zu beobachten, die keine Scheu
vor ‘Torten und Tértchen haben.

La Maison du Pain, Oederweg 30 in 60318
Frankfurt am  Main. Telefon: 069/
59673775. Offnungszeiten: montags bis

freitags von 7 bis 22 Uhr, samstags, sonn-
tags und feiertags von 8 bis 20 Uhr.




